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ENTRANTES A COMPARTIR

+ Carpaccio de ternera con crema de burrata trufada, huevo poché berros frescos,
chips de boniato y aceite de pistacho
Croquetas de gambas con all i oli de aji amarillo
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_Ensalada de tres tomates con ventresca de atin y vinagreta de mostaza antigua
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salsa de marisco y salicornia crujiente A '
_ 4a
- - POSTRE | ¥
o o
‘ Mausse de“chocolate blanco con naranja y streusel
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Solemillo de ternera con puré de calaba%a y sésamo, esparragos trigueros,
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y reduccion de vino tinto
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Canelon XL de carne casero con salsa de foie y trufa negra,

&taﬂas salteadas congbrandysy salsa defni-glace' «
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Medallon de ra.peﬂ rebozaao en semillas; salsa de azafran y trufa,
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y verduritas salteadas con cacahuetes salados
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0 Mousse de quego y arandanos

% Turrones y dulces navidefos
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% Vino tinto: Gra®GestaTinto D.O. Penedés *
Cava:"Freixenet Blanc de Blancs D'q.‘ Penedés
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Ostras francesas con perlas de citricos
Ensalada de rape con cherry, albahaca, menta, cilantro, cebolla
. y vinagreta de limo6n :
Montadito de anchodina con cebollino fresco y mantequilla ahumada .
Carpaecio de chuleton curado con crema de burrata trufada, piparra

y aceite de ceps _
’ e @

o 8 o
] . a -] & &
Dado de attingrebozado con reduccién de salsa de marisco
0 Ravioli crujiente con foie, trufa y demi-glace
Plancha de cochinillo con manzana en texturas
Brochetas de langostinos con salsa mil islas
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. “ Mini brownie
. Profiteroles con s!lsa de chocolate
’ Chupitos variados de yogurt con fruta : -
Brochetas de fruta
» Turrones y dulces navidefios o
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VEGETARIANO ’
Ravioli de calabaza con fondue de queso
y reduccion de jugo de verduras

Risotto de setas y gouda extra viejo

Mousse de chocolate blancogcon naranja y streusel
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Parrillada desverduras con tofu marinado en tempura ‘*
‘Y mayonesa de romesco '
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.,+-Wellinton de heura con demi gllﬁace de verdura
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Bizcocho de almendras cubferto con chocolate negro,
*  caqui flambeado y sorbete de mandarina ;
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Vlng tinto: Gran Gesta Tinto D.O. Penedes i E-f_-.-

Cava: Freixenet Blanc de Ble?'rhcs D.Q. Penedés
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